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Croustillant amande, biscuit moelleux marron,
confit de mandarine, mousse marron noisette

Retrouvez le produit page 4

Croustillant chocolat fleur de sel, biscuit Croustillant amande, biscuit madeleine,

chocolat, marmelade de framboise, crémeux et mousse de marron, confit

mousse chocolat fruits rouges onctueux de cassis, éclats de marron
glacés







Limomango

Croustillant amande et pétales de mais,
biscuit citron vert, panacotta a la vanille
de Madagascar, compotine de mangue
assaisonnée, mousse légere mangue
citron vert

Buche 6p 3795€ / Blche |nd|v 6,00 €

Casse-noisette

Croustillant praliné noisette, crémeux
citron, financier amande, mousse noisette

Buche 6p 37,95€ / Blche indiv. 6,00 €

s, produ

Mandarine
Mandarine confite garnie de gianduja
amande noisette

génes : produits laitiers, soja, frui

a coque

Retrouvez le produit pages 6,10 et 19

Exotique

Sablé breton, dacquoise noix de coco,
crémeux et gelée de framboise, mousse
fruit de la passion

Blche 6p. 37, 95€/ Buche |nd|v 6,00 €

Aristocrate
Dacqguoise amande, croustillant
praliné feuilleté, mousse chocolat lactée

Blche 6p. 37, 95€/ Blche |nd|v 6,00 €

D’O” uits

Coffret chocolat de Noél
Créez vos coffrets en fonction de

vos goUts ou laissez-vous surprendre
avec nos coffrets déja préparés par nos
soins et avec amour



Traditionnelle
chocolat

Croustillant chocolat fleur de sel,
biscuit chocolat, ganache chocolat noir
Blche 6p. 37,95 €

Blche indiv. 6,00 €

Allergénes : ceufs, produits laitiers,
gluten, fruits a coque, soja.
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Exotique

Sablé breton, dacquoise noix de
Ccoco, crémeux et gelée de framboise,
mousse fruit de la passion

Blche 6p. 37,95 €
Blche indiv. 6,00 €

Allergénes : ceufs, produits laitiers, gluten,
fruits a coque, soja



Chocolat au lait et blanc, garni de chocolats de Noél



Sapin au chocolat au lait ou au chocolat noir.
Garni de délicieux crocs télé noir ou lait

Croustillant chocolat fleur de sel, Croustillant et dacquoise noix de
biscuit chocolat, marmelade pécan, brunoise de poires caramélisées,
de framboise, mousse chocolat confit de poire, mousse vanille de

fruits rouges madagascar






Aristocrate

Dacquoise amande, croustillant praliné
feuilleté, mousse chocolat lactée
Blche 6p. 37,95 € / Biche indiv. 6,00 €

Allergénes: fruits a coque, gluten,
ceufs, produits laitiers, soja

Traditionnelle
pralince

Croustillant noisette, biscuit moelleux, creme
au beurre a la noisette du piémont IGP
Bdche 6p. 37,95 € / Biche indiv. 6,00 €

Allergenes : ceufs, produits laitiers, gluten, fruits a coque,
soja



Chalet
Gourmand

Nougatine aux amandes, sabayon glacé mandarine,
biscuit moelleux, sorbets variés : mangue, passion,
citron, noix de coco, fraise, framboise.

# Chalet glacé 6p. 37,95 €

eufs, produits laitiers, gluten, fruits a coque, soja

Allergenes : c
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Meringue craquante, sorbet framboise, Nougatine, chocolat, glaces...
glace vanille de Madagascar

Retrouvez les infos produits et allergénes

en page Tl
Croustillant chocolat lait, biscuit Croustillant amande, biscuit chocolat,
moelleux marron, sabayon glacé parfait glacé vanille, noix de pécan
noisette du piemont, glace marron, sablées, glace chocolat Saint-Domingue
éclats de marrons confits 70%, caramel onctueux fleur de sel

Croustillant chocolat, biscuit moelleux Croustillant citron, sablé breton,
chocolat, poires confites, sorbet poire, parfait glacé menthe fraiche, biscuit
glace vanille, caramel chocolat moelleux, sorbet citron vert










Croustillant praliné noisette, crémeux Croustillant chocolat fleur de sel, biscuit
citron, financier amande, mousse noisette moelleux, ganache chocolat noir.

Croustillant et dacquoise noix de Croustillant amande et pétales

pécan, brunoise de poires caramélisées, de mais, biscuit citron vert, panacotta
confit de poire, mousse vanille de a la vanille de Madagascar, compotine
Madagascar de mangue assaisonnée, mousse

légere mangue citron vert

Croustillant amande, biscuit madeleine, Croustillant noisette, biscuit moelleux,
crémeux et mousse marron, confit onctueux créme au beurre a la noisette du
de cassis, éclats de marrons glacés piémont IGP




Chocolat noir ou chocolat lait

Ganache au chocolat noir, enrobage Tranches d'oranges confites, pate
chocolat noir, cacao d'amande supréme, chocolat noir 70%

Retrouvez le produit page 19









Brioche des Rois Fruits
Brioche des Rois provencgale

Allergenes : gluten, produits laitiers, oeufs,
fruits a coque, alcool

Galette Frangipane
Pate feuilletée caramélisée, creme
frangipane.

Indiv. 4,55 € 8p. 48,75 €
4p. 24,95 € 10p. 58,95 €

>ain d’épices
Moelleux gingembre et 4 épices

Pain d'épices. 15 €

Allergenes : oeufs, gluten, produits laitiers
et fruits a coque

Brioche des Rois Sucre
Brioche des Rois nature

Allergenes : gluten, produits laitiers, oeufs,
fruits a coque, alcool

Galette Citron Noisette

Pate feuilletée caramélisée, creme
frangipane noisette, citron confit.
4p. 24,95 € 8p. 48,75 €

6p. 36,90 € 10p. 58,95 €

Allergenes : gluten, produits laitiers, ceufs,
fruits a coque, alcool

Galette Chocolat
pate feuilletée caramélisée, creme
frangipane, ganache chocolat 65%,
tuile craquante au grué de cacao
4p. 24,95 € 8p. 48,75 €

6p. 36,90 € 10p. 58,95 €

s, ceufs, soja,



Nos Boutiques

La maison mere
12, boulevard des Brotteaux - 69006 Lyon
Tél.: 0478 24 48 25

La patisserie
Halles de Lyon Paul Bocuse
102, cours Lafayette - 69003 Lyon
Tél.: 0472 60 8171

La boulangerie / patisserie

35, avenue de la République
69160 Tassin la Demie-Lune

Tél.: 047834 8287

Point du Jour
81 Av. du Point du Jour, 69005 Lyon
Tél.: 04 78 64 08 61




