Délices Des Sens, c'est laventure d’'un chef patissier
animé d’une passion pour le Gotit, lArtisanat et le Terroir !

Délices
desSens

Chocolatier = Patissier
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Indications

3'.%5 Desserts artisanaux glacés ﬁ%&
Remettre rapidement et conserver au congélateur a-18 °C.

Sortir et laisser au réfrigérateur au moins 30 mn avant
dégustation pour apprécier pleinement les saveurs.

Allention : selon les saisons, eertains
produits peuvent ne pas étre disponibles

Visuels non contractuels en fonction des saisons.



Romaric Boilley ouvre sa
premiere patisserie en 2005 sur
le boulevard des Brotteaux avec
pour leitmotiv fondateur I'envie
de surprendre et de faire plaisir
avec des patisseries golteuses
et généreuses. Suivront la
boutique des Halles, temple

du savoir-faire gastronomique
Lyonnais, la Boulangerie
Patisserie de Tassin et la
boutique de Point du Jour.

19 ans aprés l'ouverture
historique de la Maison Mére
DDS compte ainsi 4 boutiques
aux identités marquées,
véritables portes dentrées de
l'univers sucré-salé en pleine
expansion d’'un Chef passionné.
Afin d'accompagner son
développement l'entreprise

se dote en juillet 2024 d’'un
nouveau lieu de production

sur Chaponost, regroupant
ainsiles poles patisserie et
chocolaterie en un méme lieu.
Doté d'équipements de pointe au
service desidées les plus folles
du Chef et de ses collaborateurs

et permettant de maintenir une
production artisanale qualitative
et 100 % lyonnaise.

Chez Délices des Sens, tout

est fait maison, avec beaucoup
d’amour et le Chef seefforce

de privilégier des matieres
premiéres nobles et de travailler
au rythme des saisons en
choisissant avec rigueur et
exigence les producteurs et les
produits qu'il désire transformer
pour ses créations.

Le passé a étéricheen
expériences créatives,
gustatives et humaines...

le futur de DDS est plus que
jamais ancré dans larecherche
etle développement d’'une
visionde la patisserie
“généreuse, gourmande mais
avec une pointe de modernité”
chére au Chef ROMARIC
BOILLEY.






ENTREMETS ET TARTES

Le Roussillon / L’Equinox
Roussillon : Croustillant amandes, biscuit
@ lhuile dolive, compotée dabricot frais,
mousse amande, caramel et créme
fouettée au sirop dérable.

L[’Equinox : Croustillant amandes, biscuit
et mousse de marron, confit et crémeux
cassis, éclats de marrons glacés.
Disponible en 4 ou 6 personnes

$60

Le Trianon

Biscuit amandes, mousse chocolat
noir, croustillant praliné feuilleté
maison.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes et +

o0&

Le Millefeuille / framboises
Pate feuilletée finement caramélisée,
créme montée légeére vanille de
Madagascar.

Disponible également en version :

framboises fraiches.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes et +

i

LAmarilys

Biscuit chocolat noir intense, confit
de framboises, mousse chocolat
fruits rouges.

Disponible en 4,6, 8 ou 10 personnes

o0&
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Le William’s

Croustillant sarrasin, dacquoise amande,
crémeux zéphyr féve tonka, compoline,
mousse et gelée de poire williams.
Disponible en 4 ou 6 personnes

8O ¥

Le Fraisier

Créme mousseline, fraises

fraiches, pate damande, biscuit
génoise.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes et +

$a6

La Forét Noire

Biscuit chocolat intense, créme
Diplomate vanille, chantilly, chocolat
noir, griottes au Kirsch.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

P80

La Charlotte Fruits Rouges
Biscuit Joconde aux fruits secs, confit
de citron, compotée de fruits des bois,
mousse fruits rouges.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

a8 68

Le Paris Brest
Pate a choux, praliné noisettes,
créme mousseline.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$a6



ENTREMETS ET TARTES

Le Chéri coco

Croustillant noisette, dacquoise
noix de coco, ganache noix de coco,
compotée et brunoise de mangue,
ganache montée vanille.

Disponible en 4 et 6 personnes

498

L’Estival

Sablé croustillant, mousse légére
au citron vert, biscuit grand-mere,
crémeux framboises.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$00

Plougastel
Croustillant aux amandes, biscuit

moelleux, confit de fraises, mousse
vanille de Madagascar.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$9a

Le Céleste

Pate sucrée, croustillant noix de pécan,
caramel noix de pécan, mousse et
ganache montée vanille de Madagascar.
Disponible en 4 ou 6 personnes

498

L'Irrésistible

Biscuit et erémeux chocolat,
croustillant aux noix de Pécan,
mousse au chocolat noir

St Domingue 70 %.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$G&

Le Sucees

Biscuit amandes, ganache au
chocolat noir intense, poudre
de cacao amer.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$698F

Iy ‘ﬂ

Le Caramelissimo

Biscuit chocolat, eroustillant
spéculoos, caramel fruit de la passion,
mousse au chocolat intense.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$G&

Le Délice

Biscuit meringué, créme d la vanille
de Madagascar avec éclats de
nougatine, amandes torréfiées.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

B0
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Le Mont-Blane

Coeur de meringue, fine couche de
chocolat noir craquant, créme de
marron délicatement rhumée, chantilly
maison.

Disponible en 4, 6 personnes

8o



ENTREMETS ET TARTES
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L'Ecureuil

Mousse aux noisettes, crémeux citron,
croustillant noisettes, financier
amandes.

Disponible en 4 ou 6 personnes

$Ge

Le Paradis
Croustillant et crémeux spéculoos,
biscuit onctueux au chocolat, mousse

au fruit de la passion, crémeux passion.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

4GS

La Tarte aux Pralines
Pate surfine aux amandes, créme
aux pralines amandes maison.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$0 0

La Tarte aux Pommes

Pate brisée, créme pdtissiére,
pommes golden.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

i

La Tarte aux Framboises
Sable breton, créme frangipane,
framboises franches, éclats de
pistaches.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$00

La Tarte Multifruits
Sable breton, créme frangipane,
cocktails de fruits frais de saison.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$w0

La Tarte Fruits et Mousse

Sablé breton, créme frangipane, confit
de fruits rouges, cocktail de fruits des
bois, boules de mousse fruitée (parfums
variables selon inspiration du chef).

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$0 0

La Tarte Citron Meringuée
Sablé breton, créme frangipane,
créme citron, meringue, confit de
citron.

Taille unique 4 personnes

$a6

La Tarte Tatin

Sable breton, créme frangipane,
pommes facon tatin Calvados.

Taille unique 4 personnes

taBo



Pour un plaisir solo ou a partager
une gamme de créations élégantes
et riches en émotions ancrées
dans la tradition mais résol
tournées vers la moderni




INDIVIDUELS

Le Millefeuille Framboises
Pate feuilletée finement caramélisée,
créme montée légére vanille de
Madagascar, framboises fraiches.

0

I Ecureuil

Mousse aux noisettes, crémeux
citron, croustillant noisettes,
financier amandes.

$6S

LaMacaronnade

Macaron amandes, créme légére
vanille de Madagascar, litchis
et framboises fraiches.

ARS)

Le Millefeuille

Pate feuilletée finement caramélisée,
créme montée légére vanille

de Madagascar.

0

Le Trianon

Mousse chocolat noir, eroustillant
praliné feuilleté maison, biscuit
dacquoise amandes.

$6S

Le Chou Chantilly
Pate a choux garnie de créme
patissiére et de chantilly maison.

$a
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La Forét Noire

Biscuit chocolat intense, créme
Diplomate vanille, chantilly,
chocolat noir, griottes au Kirsch.

EEOR

L'Amarilys

Biscuit chocolat noir intense, confit
de framboises, mousse chocolat
fruits rouges.

4GS
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Le Fraisier
Créme mousseline, fraises fraiches,
pate damande, biscuit génoise.

$00



INDIVIDUELS
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Le Baba au Rhum

Pate a baba punchée d’un sirop léger
au rhum, creme patissiére a la
vanille de Madagascar, fruits frais
ou chantilly maison.

Géb

La Pyramide Citron
Génoise, créme onctueuse au citron,
glacage au chocolat blanc craquant
aux amandes torréfiées.

$6S

Le Traditionnel Praliné
Biscuit dacquoise aux amandes,
meringue, créme au beurre noisette,
glacage chocolat lait craquant aux
amandes torréfiées.

$Ge

L'lrrésistible

Biscuit et erémeux chocolat,
croustillant aux noix de Pécan,
mousse au chocolat noir

St Domingue 70 %.

$Ge

Le Sucees

Biscuit amandes, ganache au
chocolat noir intense, poudre
de cacao amer.
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La Tarte Talin

Sablé breton aux éclats de noisettes,
caramel beurre salé, pommes
caramélisées, chantilly maison.

a0

Le Finger Noiselte

Pate sablée, ganache chocolat lactée,

caramel onctueux, noisettes finement
caramélisées et pointe de fleur de sel.

$Ge

Le Délice

Biscuit meringué, créme d la vanille
de Madagascar avec éclats de
nougatine, amandes torréfiées.

B

I’ Eelair Chocolat ou Café
Pate a choux, erémeux onctueux
chocolat noir 65 % ou

erémeux café moka d’Ethiopie.

s



INDIVIDUELS

Le Caramelissimo

Biscuit chocolat, croustillant
spéculoos, caramel fruit de la
passion, mousse au chocolat intense.
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La Perle du Japon

Sablé breton, fine coque en chocolat
blane, mousse aérienne au Yuzu,
framboises fraiches, biscuit génoise.

$G&

100% Vanille

Croustillant praliné amande, biscuit
financier, crémeux et mousse d la
vanille de Madagascar, enrobage
gourmand chocolat blanc.

$5a&

L’Estival

Sablé croustillant, mousse légére
au citron vert, biscuit grand-mere,
crémeux framboises.

$a6

a

Le Mont-Blane

Coeur de meringue, dacquoise, fine
couche de chocolat noir craquant,
créme de marron délicatement
rhumée, chantilly maison.

G

Le Cherry coco

Croustillant noisette, dacquoise
noix de coco, ganache noix de coco,
compotée et brunoise de mangue,
ganache montée vanille.

$ 58P0

Le Paris Brest
Pate a choux, praliné noisettes,
créme mousseline.

$00

Tiramisu

Croustillant spéculoos, biscuit joconde
et crémewx au café d’Ethiopie, confit
de framboises, mousse légére
mascarpone, framboises fraiches.

ERACLAE

Le Céleste

Pate sucrée, croustillant noix
de pécan, caramel noix de pécan,
mousse et ganache montée vanille de
Madagascar.

$5a&
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INDIVIDUELS
%b §4§ Le week-end
pensez d
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Le William’s

Croustillant sarrasin, dacquoise amande,
crémeux zéphyr féve tonka, compotine,
mousse et gelée de poire williams.

Le Roussillon

Croustillant amandes caramélisées,
biscuit a Uhuile dolive, caramel au
sirop d’érable, compotée d'abricot
frais, mousse amande, créme
fouettée au sirop dérable.

B¥§66 8 $06

La Tarte aux Framboises La Tarte Citron Meringuée
Pate sucrée, créme damande, confit Pate sucrée, créme citron,
de fruits rouges, framboises fraiches.  meringue, confit de citron.

$00 $00

La Tarte aux Pralines
Pate surfine aux amandes, créme
aux pralines amandes maison.

$00

Offrez de la saveur a vos soirées !

Les Gateaux de Soirée
Toute la gourmandise de Délices des Sens en une seule
bouchée dans une sélection de miniatures a mixer et
composer selon vos événements ou vos envies.

EEd9Lh
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Le Coffret Minis Rochers Les Pates de Fruits Les Bulles de Saveurs

Minis rochers gourmands chocolat Coffret printemps/été : fraise, baies ~ Péche, Cassis, Mangue, Framboise,
noir 70 % et lait 33 % fourrés d'un roses, abricot, vanille, framboise, Mandarine.
praliné “brut” amandes et noisettes, cannelle, griotte, menthe, litchi, rose. Coffret de 15 pidces assorties

dun insert de caramel tendre vanille  Coffret automne-hiver : poire, ~

et de noisettes caramélisées avec une  yanille, orange sanguine, épices & @)
pointe de fleur de sel. douces, ananas, citron vert, mangue,

Coffret de 18 pieces assorties cannelle et cassia, cassis, gingembre.

5 & @ c:ffret de 15 piéces assorties

L)

Laissez vous séduire

par nos familles chocolatées :

Pralinés, Grands Crus, Caramels, Fruités, Epicés, De saison.
8§ =16 piéces / M =27 piéces / L= 40 piéces

XL =55 piéces / XXL = 78 piéces

Commandez en boutique, par téléphone ou sur notre site internet



Tablettes Fourrées

Noir caramel beurre salé 57 %
Lait caramel beurre salé 33 %
Noir praliné pistache 57 %
Noir praling feuilleté 57 %

Lait praliné feuilleté 33 %

Lait praliné noisettes 33 %




Tablettes Fantaisies
Lait33%

Blond Zéphyr 34 %
Blanc 33 %

Lait caramel 31%

Noir noisettes 57 %

Lait noisettes 33 %

Noir pralines roses 57 %
Lait pralines roses 33 %
Noir “sportive” 57 %

Noir oranges confites 57 %
Lait smarties 33 %

Noir Peta Zeta 57 %

Lait Peta Zeta 33 %

Noir grué de cacao 57 %

Tablelles Grands Crus
Noir Kumabo 80 %

Noir Equateur 76 %

Noir Tanzanie 75 %

Noir Sao Thomé 70 %

Noir Saint Domingue 70 %
Noir Mexique 66 %

Noir Pérou BIO 65 % e,
Noir 100 %



Collection

Toute une palette de délices chocolatés destinés
aux grands amateurs de chocolats, extrémement addietifs
pour se faire plaisir, a partager et/owoffrir.




COLLECTION

Les Palets Noirs

Fins palets de chocolats noirs
Grand crus St Domingue 70 %,
Tanzanie 75 % et Haiti 65 %.

Disponibles en coffret d'environ 185 g.

Les Délices De Jade

Recette exclusive et emblématique
de DDS. Minis cubes crousti-
fondants, chocolat blanc 33 %,
feuilletine croustillante.

Disponibles entubo 240 g

0

Les Grignotages Chocolats

Amandes et noisettes légérement tor-
réfiées et enrobées d'une fine couche
craquante de chocolats assortis noir

66 %, lait 33 % et caramel 36 %
Disponibles en tubo 280 g

a6

Les Palets Assortis

Fins palets de chocolats assortis :
noir St Domingue 70 %, lait 33 %, lait
noisettes 33 %, blond zéphyr 34 %.

Disponibles en coffret d’environ 185 g.

8O

Les Croes-Télé

Fins “mendiants” au chocolat noir
70 % et/ou lait 33 %, amandes et
noisettes IGP du Piémont caraméli-
sées, raisins sec, pistaches d’Iran.
Tubos180gou400g

en noir, lait ou assortis.

BG&

Les Orangetles

Oranges confites, chocolat noir
70 %, éclats de nougatine.

Disponibles en tubos 200 g ou460 g

&S

Les Vues de Lyon

Sablés fondants d la praline rose
accolés de fins palets de chocolat
noir 57 % ou lait 33 % aux visuels
monuments Lyonnais.

Disponibles en coffret d’environ 200 g.

BO&LE

0 o

Croustibilles

Billes de céréales soufflées
croustillantes enrobées d’une fine
couche craquante de chocolats
assortis noir 66 %, lait 33 %,
blanc 33 % et caramel 36 %.
Tubos170gou3509g

R X4



COLLECTION

La Triplette Lyonnaise

Trio de boules de pétanque en fin
chocolat noir 70 % fourrées d'un
onctueux gianduja maison et accom-
pagnées d’un ‘cochonnet” en chocolat
blanc 33 % aromatisé a lorange.
Disponible en coffret cadeaux imitation
sacoche de pétanque 135 g

BG&

Maxis Tablettes Vuesde Lyon  Les Gros Rochers Pralinés
Des tablettes en format XL aussi Lait : praliné noisettes et éclats de
belles que gourmandes, mettant a noisettes IGP du Piémont enrobé de
honneur le patrimoine touristique ~ chocolat au lait noisettes 33 %.
lyonnais. Déclinées en chocolat noir - Noir : praliné amandes et éclats

St Domingue 70 % ou lait 33 %. damandes Valencia enrobé de chocolat
Environ150 g noir 70 % aux amandes.
Disponibles a 'unité en noir ou lait
aoe oep
8 0&

Les Bouchées au Caramel
Beurre Salé

Sablé croustillant aux éclats de
noisettes IGP du Piémont, caramel
fleur de sel a la vanille de Madagas-
car, enrobés d’'une fine couche de
chocolat noir 70 % ou lait 33 %

Disponible a 'unité en noir ou lait.

6

Les Bouchées Praliné Feuilleté

Praliné feuilleté aux amandes enrobé
d’une fine couche de chocolat noir
70 % ou lait 33 %.

Disponible a 'unité en noir ou lait

G

Les Oursons

Oursons avec une coque en chocolat Noir ou
Lait 100% craquante renfermant une guimauve
vanille a la fois légére et onctueuse. Cette gour-
mandise d’enfance saura conquérir le cceur des
petits et des grands.

Disponible en réglette collector

B &



COLLECTION

Les Piles a Tartiner

Pure pate de noisettes du Piémont et cho-
colat au lait 33 %. Crémeux caramel d la
vanille de Madagascar. Sans conserva-
teurs, sans huile de palme ni colorant.
Disponible en pot individuel de 200 g

en noisette et caramel vanille

AR AL

Les Confitures Maison

Une sélection rigoureuse de fruits de saison issus
de lagriculture frangaise, si possible locale et
une fabrication artisanale avec des cuissons en
petites quantités pour garantir des confitures
sucrées juste comme il faut pour laisser toute

la saveur des fruits sexprimer. Parfums simples
ou originaux variables seront les saisons

et linspiration des Chefs.

Disponibles en pot verre recyclable individuel de 250 g

4

La Réglette Guignol

L'iconique Guignol et ses compagnons
déclinés en bouchées chocolatées
gourmandes, fourrées de lemblématique
praliné croustillant maison.

Disponible en réglette collector- 35 g

06







MACARONS

Caramel
Beurre Salé
@ &
Banane

Kalamansi
G

Noiselte
Praliné
@ 6
Cilron
@t

Pistache
o6&

Chocolat
@ oe

Café
@ 6

Chocolat
Tonka
@ Ge

Framboise
Violette

&
Orange
Epices

&

Vanille
& 6&

Spéculoos
$aG&

Griolle
Gimgembre
5]

Cassis
&

Chocolat
Passion
a6&
Framboise
Litchi
&

Nos macarons sont disponibles en coffrets :
8 ou 16 pieces, assorties ou a composer.

Pour vos événements nous vous proposons
des pyramides de macarons assortis :

S =24 macarons / M =40 macarons
L =60 macarons /XL = 112 macarons

Commandez en boutique, au téléphonne
ou sur notre site internet



Cakes

Notre emblématique gamme de cakes maison !
8 recettes gourmandes et moelleuses pour improviser chez soi
ou en balade, un parfait gotiter, tea time ou petit déjeuner




CAKES

Cale Orange Vanille Noix de Pécan Cake Pralines Roses
Biscuit moelleux aux zestes Biscuit Moelleux & noix de pécanetvanille  Biscuit moelleux punché d’un
d’oranges punché d’un sirop léger au  de madagascar, punché dunsiropala  sirop léger Amaretto, éclats
Grand Marnier, oranges confites. feve de tonka et au rhum brun. de pralines roses.

BEOR BEOR BECH

Calke Caramel Beurre Salé Cake Choceolat Cake Gianduja

Cake moelleux au caramel, sel de Moelleux onctueux au chocolat Biscuit moelleux, Gianduja

Noirmoutier punché d’un sirop noir 70 %. maison amandes et noisettes

léger au whisky. IGP du Piémont.
BEAO B#S B$6

Laissez-vous

surprendre par

le moelleux de

Cake Fruits Confits Cale Citron 1os savou'reux
Moelleux aux fruits secs et confits Biscuit moelleux aux zestes de citron cakes maison !

punché d’un sirop léger a [Amaretto.  punché d’un sirop léger vieux rhum-citron.

BECAS BEAO



Glacerie

Toute lannée, le Chef sélectionne les producteurs les plus passionnés,
les fruits les plus juteux et sucreés, les matieéres premiéres
les plus a méme de révéler des saveurs dexception. En petits pots solo
ou 500 ml, pour se régaler, épater ses amis ou sa famille, nos glaces
100 % artisanales veulent s'inviter dans votre congélateur !




GLACES & SORBETS

Chocolat
as
A »
Pistache Caramel Beurre Salé Citron
“1%] @ a®

Framboise Fraise

Passion Noix de Coco
@& TS







APARTAGER

®
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La Corbeille Nougatine
Corbeille nougatine, parfait glacé
praliné noisettes, assortiment de
boules de crémes glacées et sorbets
assortis.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

B0

La tarte citron glacée

Sablé breton, parfait glacé au
citron, sorbet citron vert, meringue,
confit de citron, enrobage craquant
chocolat.

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 personnes

$0&

Nos eréalions sonl

La Poire Belle-Héléne
Coustillant praliné noiseltes, biscuit
chocolat, caramel fondant chocolat
noir, sorbet poire,poires confites, glace
et créme a la vanille de Madagascar

Disponible en 4 ou 6 personnes

tE0Ch

Le Vacherin

Sorbet framboise, créme
glacée vanille de Madagascar,
meringue croquante.

Disponible en 4 ou 6 personnes

B0

>

Toute lannée

Pensez a
commander
pour ne pas

les louper.

géncéreuses, savoureuses

el gourmandes.

Un challenge, une passion mais avant tout lambition de vous surprendre.






TRAITEUR

Les Amuses Bouches

Une gamme de délicates

mignardises salées faites

maison a déguster chaudes :

« Gougeres et crépes fromage.

+ Croques monsieur classique,
poulet-curry ou saumon-aneth.

« Pizzas tomate-pesto.

«Quiche classique, Tomate-olive
ou Comté courgette

« Pains briochés escargots
beurre maitre d'hotel.

Disponibles en boutique
et sur commande.
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Salades et Pokebowl

Un panel de salades aux saveurs

traditionnelles et duilleurs garnies

généreusement de produits frais
confectionnées chaque jour :

+ Salades : Lyonnaise, César, 3
fromages, Thai, Vietnamienne,
Quinoa, Taboulé, Méditerra-
néenne, ltalienne, Ebly.

+ Pokebowl : Poulet mariné
ou saumon.
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Les Pilés en Croiile

Les Pains Bagnats

De savoureux petits pains
briochés maison garnis a la
demande de :

« Foie gras maison.

+ Saumon fumé.

+ Oeuf-tomate.

« Jambon blanc.

+Jambon cru.

+ Crevettes-mayonnaise maison.
« Fromage frais aux herbes.

Disponibles sur commande.
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Les Quiches et Friands

Une gamme de différentes

quiches traditionnelles d la pate

brisée pur beurre dorée, garnie

généreusement d’ingrédients

savoureux :

+Quiches : Lorraine, comté-
courgette, saumon-épinards,
poireaux-chevre, ...

+ Friands (alcool) :

Tourte aux morilles, Paté Lorrain.

Disponibles en boutique
et sur commande en format
individuel.
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Les Canapés

Nos canapés raffinés sur pain de
mie maison toasté accompagnés
d’une garniture gourmande
variable au fil des saisons

et des inspirations du Chef
(crevette pamplemousse, foie
gras maison, noix de St Jacques,
tombée dépinards, asperges,
mayonnaise maison, ...)
Disponibles en boutique (vendredi et
samedi) et sur commande.
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Le Pain Surprise

Grand classique mais qui fait
toujours sont effet, un pain fait
maison constitué au minimum
de 48 minis sandwichs avec un
choix de 3 garnitures différentes
par piéce :

+ Foie gras maison.

+Saumon fumé.

+Jambon blanc.

+Jambon cru.

+ Fromage frais.

Disponibles en boutique
et sur commande.
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Recette de charcuterie pdtissiére d la farce généreuse et a la crotite cuite a coeur. Moelleux et croustillant, mais aussi
esthétique, le paté en croute est un produit d’excellence de la maison Délices Des Sens et est proposé en 4 déclinaisons :

« Le Traditionnel : avec sa viande délicatement marinée.

« Le Forestier : recette traditionnelle enrichie de girolles, trompettes et de pistaches d'lran.
« Le Richelieu: recette traditionnelle enrichie d'un médaillon de foie gras maison.

«Levolaille:: filets de pintades et de poulets avec des tomates confites et des pistaches d'lran.

Disponibles en boutique et sur commande a la tranche, sous vide ou en format cocktail.
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